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Analyses du houblon (prix 2024 en euros HTVA)

Analyses

Prix HTVA (euros)

Humidité (%) (houblon en cone ou pellets)

21,8

Amertume (min 2 ech) (SPE + HPLC-UV)

- Acides alpha

- Acides beta 140,4
Huiles essentielles totales 108,2
Profil aromatique (Likens-Nickerson + GC-MS) 1406,1
Thiols polyfonctionnels (min 2 ech) (SPE Ag + GC-PFPD) 1081,6
Précurseurs thiols polyfonctionnels (min 2 ech) (SPE + HPLC-MS) | 1622,4
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